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Spargel zum Selberstechen bei Bren

BRENNECKENBRUCK. Mit der
Hand etwas im Boden wiihlen,
dann kommt das langgliedri-
ge Messer, und schon zieht
Monia Schaffarczyk den Spar-
gelaus dem Boden. , zum
Schluss die Erde gut drauf.*
Zusammen mit ihrer Zwil-
lingsschwester Sheila sticht
sie ihren eigenen Spargel auf
einem Feld mitten in der Fah-
len Heide. Fiir dieses Angebot

Spargelbauern ::‘xm:m-_”ﬂcmm

Spargelbauer Henning Kuhls
aus Neubbkel hért man den
Frust geradezu an. ,Wir krie-
gen keine Mengen.“ Eine so
lange Kéltephase im Frihjahr
habe er noch nicht erlebt.
Und wahrend der Spargel
kaum wachse, stehe die
Kundschaft auf der Matte.
»Die Nachfrage ist gut, die
Leute haben Hunger auf
Spargel.” Wenigstens habe er
mit den Erntehelfern dieses
Jahr keine Probleme, er habe
trotz Corona-Pandemie ge-
nug Leute vor Ort. Fehlen nur
Sonnenschein - ohne die
auch die Planen nicht viel be-
wirkten - und hohere Tempe-
raturen. Paul Schofer vom Ei-
ckenhofer Spargelreich in
Eickhorst kann dem Wetter
eine gute Seite abgewinnen:
LWir freuen uns (iber die reg-
nerische Wetterlage. Jeder
Tropfen ist herzlich willkom-
men.” Dennoch stellt auch
sein Unternehmen fest: Der
Spargel wachse nur verhal-
ten. Gerade die griine Sorte
reagiere sehr empfindlich auf
Temperaturen. Was die Nach-
frage angehe, merke man,
wenn ,,Fahrradwetter” herr-
sche. Dann sei auch die Nach-
frage da. So hitte der Hof be-
reits im Marz Spargel verkau-
fen kénnen. Jetzt sei dagegen
gefthlt ,,eher Glihweinwetter
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neckenbriick: Monia (li.) und Sheila Schaff

arczyk aus Lehre sind dabei.

Landwirt Bastian Ehrhardt setzt auch im zweiten Corona-Jahr auf seine Sonderaktion

des Guts Brenneckenbriick
sind die Spargelkduferinnen
sogar aus Lehre angefahren.
.Der Preis ist unschlagbar.”
Ein paar Euro und etwas Rii-
ckenzwicken.

«Ein  bisschen Ubung
braucht man schon*, sagt
Sheila Schaffarczyk. Im vori-
gen Jahr waren beide das ers-
te Mal dabei, damals noch mit
Anleitung. Die brauchen sie
diesmal nicht mehr. ,Man
kriegt ein bisschen den Blick
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und Grinkohlzeit“, Bastian
Ehrhardt vom Gut Brenne-
ckenbriick sieht es gelassen,
Der Spargel wachse ab acht
Grad Celsius, der Preis sei gut
und liege zwei Euro das Kilo-
gramm hoher als im Vorjahr.
Wenn wir 20 bis 30 Prozent
mehr ernten wiirden, wiirden
wir auch nicht mehr verdie-
nen.” Er verkaufe den teuers-
ten Spargel, auch in Bioquali-
tat, fur 11,50 Euro das Kilo-
gramm. Kuhls gibt eine Span-
ne von finf bis zwolf Euro je
Klasse an. Das Fickenhéfer
Spargelreich liegt in ihrer
Internet-Preisliste bei neun
bis 15 Euro.

dafiir, wo der Spargel sitzt.
Und schon landet die nichste
Stange in einem der beiden
Koérbe.

Gut ein Dutzend weiterer
Amateure, die fiir den Eigen-
bedarf stechen, sind auf dem
Feld verteilt. Spargelbauer
Bastian Ehrhardtist zufrieden.
Angesichts der Wettervorher-
sage hatte er fiir den stiirmi-
schen Dienstag deutlich weni-
ger Zuspruch befiirchtet. Im-
merhin habe erschon rund 100
Anfragen gehabt nach dem
Selbststech-
Angebot fiir
Kunden. Das
hatte er im
vorigen Jahr
ausgetiiftelt wegen der Prob-
leme, . osteuropaische Ernte-
helfer in der Corona-Krise
nach Deutschland zu holen.
Das wirke sich bis heute aus.
»Ich habe nach wie vor nicht
genug.”

Doch nicht allein deshalb
setzter erneutauf den Sonder-
weg Selberstechen. Er habe
damitim vorigen Jahr gute Er-
fahrungen gemacht. ,Den
Leutenmachtes Spa8.“ Sowie
den beiden 31-jahrigen Spar-
gelfans aus Lehre. +Es
schmeckt zuhause einfach
besser”, sagt Sheila Schaffarc-

zyk. Und: ,Man merkt erst

einmal, was fiir ein Kno-
chenjob das ist.” Ihre
Schwester ergénzt: ,Es

geht auf den Riicken, ob-
wohl wir es nur zwei Stun-
den machen.” Thnen sei
klar, warum Spargel in der
Regel so teuer sei.
+Meine Hochachtung
vor meinen ruménischen
Profis, was die da weg-
hauen”, sagt Ehrhardt.
Und bei denen wéren die
Stangen auch nicht so
kurz geraten wie in den
Kérben der Zwillinge.
Aber das liege eben an
der Erfahrung, fiir das
| Erste machten es die

= Ldcher, als hitte ein Dachs
nach Spargel gewiihit

beiden schon gut, sagt der
Spargel-Profi.

Da gibt es noch ganz ande-
re Anfdnger. Ehrhardt deutet
auf eine Teilnehmerin weiter
hinten. Bei ihr seien die Lé-
cher so groB, ,als hitte ein
Dachsdrin gewiihlt”. Hierund
dort sind die Planen nicht or-
dentlich zuriick gelegt. Und so
miusse er nach so einer Aktion
immer wieder seine Profis
Ubers Feld schicken, , die wie-
der alles plan machen”,

Seine Nachbarn schiittel-
ten nur den
Kopf, hielten
es fiir leicht-
fertig, das
Stechen des
Konigsgemiises Amateuren
zu liberlassen - fiir zwei Euro
das Kilogramm. Doch Ehr-
hardt will' dran festhalten,
unter Umstanden auch nach
Corona. ,Das héngt von der
Nachfrage ab. So wie die Leu-
te kommen, wird es auch wei-
ter gehen.”

Der Wind pfeift Monia und
Sheila Schaffarczyk weiter um
die Ohren. Doch das stért die
beiden nicht. ,So lange es
nicht schiittet”, winkt Sheila
Schaffarczyk ab. Die beiden
sind auch sonst viel drauBen,
zum Beispiel zum Geocachen
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gel servieren,

oder FuBball spielen. ,Alles,
was man drauBen machen
kann." Von dieser Aktion pro-

fitieren mehr: ,Unser Papa
kriegt was, meine Schwieger-

Das Gut Brenneckenbriick bietet auch in dieser Saison diese Sonderaktion fiir Kunden.

eltern auch”, sagt Monia
Schaffarczyk. Alle Spargel-
fans, denn: ,Spargel ist viel-
seitig, man kann ihn mit super
vielen Sachen kombinieren. *



